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Europeiska jordbruksfonden for

landsbygdsutveckling: Europa
investerar i landsbygdsomraden

Lina Morin, Lansstyrelsen Vastra Gotaland

| boken Handbok fér andelsjordbruk kan man ldsa om lagar och riktlinjer for livs-
medelsproduktion, hantering och féradling under kapitel 9. Du kan bestélla den
har: Handboken | Andelsjordbruksverige)

Det finns olika nivaer pa regler. Darfor kan det vara bra att skilja pa olika begrepp.
Lag ar det som star i lagboken. Detta ar ofta generellt. Férordningar &r lite nar-
mare verkligheten och foreskrifter tar ofta upp rad och undantag. Under det finns
vad man kallar for “allmanna rad” och det ar ofta dar kommunerna letar om de
inte har nagra egna riktlinjer kring fragan du stéller. Branschriktlinjer kommer fran
en ambition i Sverige att olika branscher sjalva ska fa mojlighet att beskriva hur
olika saker ska goras for att verksamheterna ska vara lagliga och sdkra. LRF star for
en del riktlinjer, framfor allt ndr det kommer till produktion, och livsmedelsverket
for andra.

Innan man startar ett foretag ar det bra att veta vad man behéver anmala och till
vem.

1. Man maste registrera sitt foretag (Skatteverket).

2. Man maéste registrera sig som primarproducent (webbtjanst hos

Léansstyrelsen).

Anmaila foradling (kommunens miljokontor).

Anmila gardsbutik (kommunen).

5. Anmdla att man haller lantbruksdjur eller bin (registrera produkt-
ionsplats hos Jordbruksverket).
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Allt man anmaler eller anséker om foljs av tillsyn och uppfoljning for att sdker-
stalla att de lagar som vinns uppfylls. Om man haller pa med priméarproduktion
maste man forhalla sig till manga lagar. Nagra viktiga ar:

Nitratdirektivet — hanterar vaxtnaringsfragor som till exempel regler for stallgod-
selspridning (kommunen).

Vaxtskyddsdirektivet — hanterar allt man gor for att skydda sina olika kulturer, till
exempel bekdmpningsmedel (kommunen).

Djurskyddslagen — tillsyn av djur (Lansstyrelsen).
EU-erséattningar — tillsyn av de EU-ersattningar man sokt (Lansstyrelsen).

Djurmarkningsregler — for lantbruksdjur (Lansstyrelsen).
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https://andelsjordbruksverige.se/handboken/

Néar det kommer till forddling och forséaljning av livsmedel sa &r det livsmedelsla-
gen som styr. Da ar det kommunen som &r tillsynsmyndighet for mindre produkt-
ioner och livsmedelsverket for till exempel slakterier eller andra stora produkt-
ioner eller produktion med hog risk.

For mat vid aktiviteter ansvarar arrangéren for att maten ar saker. Om man kan
visa att man har bra koll och bra rutiner ar det oftast lugnt. Du behover inte regi-
strera dig som livsmedelsféretagare om du serverar mat i samband med féreta-
gets interna verksamheter eller om du séljer mat vid farre an 10 tillféllen per ar.

Om man vill férddla ska man tédnka pa att det innebar all bearbetning av en ravara.
Gransen kan ga redan vid att dela ett kalhuvud. Det &r miljokontoret i kommunen
som &ar ansvarigt for detta. Se till att skaffa de kunskaper om livsmedelshygien och
livsmedelssakerhet som du behover och gor en egen riskanalys, en HACCP-plan.
Tank pa att ha tillgang till en godkédnd livsmedelslokal om du behdver det och kom
ihag att det varsta som kan handa inte ar att fa en anmarkning vid kontroll utan
om nagon av era kunder skulle bli sjuk av er mat. Sa ha koll pa rutiner och risker
och gor egna kontroller.

N&r man sa smaningom ska salja sin egenproducerade mat sa finns det ytterligare
regler att forhalla sig till. Du behover till exempel ett kassaregister, du behéver ha
koll pa sparbarheten i ingredienserna (minst ett steg framat och bakat i kedjan)
och du maste satta dig in i redovisning. Daremot finns det vissa forenklade regler
om du bara vill sdlja sma mangder. Det finns en specifik broschyr om det att ladda
ner pa livsmedelsverkets hemsida.

Ann Sellbrink

Ann Sellbrink driver Laxbo lantkdk utanfér Vimmerby. | sitt foretag arbetar Ann
med mat och upplevelser och hon hjalper dven manniskor som vill utveckla sina
foretag inom dessa amnen. Ann forklarar att man kan fa olika bra betalt for sina
produkter beroende pa hur man séljer dem. En tomat kan t.ex. séljas som ravara,
men man kan fa mer betalt for den som chutney och annu mer om man séljer
tjdnsten eller upplevelsen att lara sig koka tomatchutneyn. Genom att tdnka pa
det sattet kan man tjana mer pengar.

Den forsta fragan man ska stélla sig ar: Vad ar viktigt fér mig och vad brinner jag
for? Darefter stolpar man upp sina forutsattningar och det unika i det for att fa
andra att se det med dina 6gon. Ann arbetar sjalv med utomhusmatlagning vilket
gor platsen valdigt viktig. Vad géller reglerna for just utomhusmatlagning finns det
en branschskrift. Reglerna ar bra att lasa igenom innan man kontaktar kommu-
nen. Om man inte vill behéva géra en anmalan till kommunen kan man satta upp
en pop up-restaurang. Det gjorde Ann hemma i sitt hus en gang i manaden, och
Vimmerby kommun tyckte att det var OK. Alkohol far inte serveras men daremot
ar det ok att gasterna sjalva tar med sig vad de vill dricka.

Att anvanda sitt hemmakaok ar ok men kommunen rekommenderar det inte i
forsta hand. Vill man dnda anvanda sitt hemmakaok sa maste man fa det godkant
av kommunen. Tillstandet betalar man for och det ar viktigt att man férhaller sig




till olika regler. Ann har sjalv egen brunn och blev rekommenderad att dka och
hamta kommunalt vatten till sina aktiviteter. Pa det sdttet kom hon undan de vat-
tenprover som man annars maste gora och som kan bli kostsamma. Slutligen re-
kommenderar Ann att man hor av sig till sin kommun och beskriver vad man vill
gora. Sen kan man i samrad med kommunen komma fram till hur det gérs pa ett
bra och sdkert satt. Ann har sjalv landat i att hon framdver vill hitta ett annat kok
att hyra in sig i da det har blivit alltfor omstandligt for henne att halla sig till de
riktlinjer hon behover i sitt hemmakok.
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